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PORTAKAL SUYUNDA ARMUT TATLISI

2 su bardagi tozseker
3 su bardagi su

3 adet karanfil

6 adet iri armut

2 portakalin suyu

Tozsekeri kaynamis su ve portakal suyu ile karistirip, surup hazirlayin. Oncelikle armutlarin kabuklarini soyun.
Surup biraz Iininca karanfili igine atin. Armutlarin sapl kismina zarar vermeden alt tarafindan igini oyup,
cekirdeklerini gikarin, surubun igine atin. 20 dakika pisirin. Sogumaya birakin.
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