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PORTAKAL SUYUNDA ARMUT TATLISI

4 adet yumurta

1 su barda@i portakal suyu

1 su bardagi su

8 adet sakarin

10 adet dévilmis kakule tohumu

Armutlarin kabuklarini soyun. Isiya dayanakl bir kaba dizin. Tim malzemeyi karigtirip, armutlarin Gzerine dokun.
5 dakika ocakta kaynatin. Uzerini alimdnyum folyo ile kapatin.

200 derecelik firinda tizeri pembelesene kadar pigirin.

Armutlar finrndan alip tabaga koyun. Uzerine sosundan ilave edip, servis yapin.
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