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PORTAKAL SURUPLU TERS DUZ KEK

https://www.elele.com.tr

125 g tereyadi

2 yumurta

150 g toz seker

1 yemek kasigi rendelenmis portakal kabugu
150 g kuru kayisi

225 g hazir kek un

190 g slizme yogurt

2 yemek kagigi portakal suyu
Surup igin:

220 g toz seker

80 ml portakal suyu

2 yemek kasi§i su

iki 12[2lli muffin kabini yaglayin. Tereyagi, rendelenmis portakal kabugu ve sekeri mikserle iyice ¢irpin. Teker
teker yumurtalari ekleyip girpmaya devam edin. Un, yogurt ve portakal suyunu ilave ederek karigtirin. Muffin
kaplarinin tabanina birer kuru kayisi yerlestirin. Hamuru kaplara paylastirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda
25 dakika pisirin. Bu arada surubu hazirlamak igin seker, portakal suyu ve suyu sos tenceresine alin ve kisik
ateste seker eriyinceye kadar bekletin. 2 dakika kaynatip ocaktan alin. Kekleri firindan alip 5 dakika beklettikten
sonra kaliptan ¢ikartin ve kayisili tarafi yukarida kalacak sekilde 1zgara teli izerine dizin. Sicak olan portakal
surubunu keklerin Gzerine gezdirip servis yapin.
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