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PORTAKAL SURUPLU SICAK KEK

https://www.posta.com.tr
Hamur igin:

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardagi sivi yag

1 cay bardagi tereyagi

3 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1 tath kasigi karbonat

1 adet portakal kabudu rendesi
Portakalli sos:

1 adet limon suyu

1 su bardagi pudra sekeri

2 su bardagi su

1 ¢corba kasigi portakal kabudu rendesi
1 tath kasidi targin

1 cay bardadi portakal suyu

Sos igin, seker ve suyu tencereye koyup seker eriyene kadar kaynatin. Portakal kabudu rendesi, portakal suyu,
limon suyu ve tar¢in ekleyip 5 dakika birlikte pigirin.

Seker ve yumurtayi beyazlavincaya kadar ¢irpip yaglari ekleyip karistirin. Un, portakal kabugu rendesi ve
karbonati ekleyip karistirin. Yaglanmig mini kek kaliplariniza paylastirin. 180 derecede pisirin.

Keklerinizin Gzerine sos gezdirerek sicak servis yapin.
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