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PORTAKAL SURUPLU KEK

Keki igin:

3 tane yumurta

7 corba kagsidi toz seker

1 tane portakal suyu

1 tane portakal kabugdu rendesi
1 paket kabartma tozu

8 corba kasiJi un

Serbeti igin:

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

1 adet Portakal suyu

1 adet portakal kabudu rendesi

Serbeti icin su ve sekeri tencereye koyup 2 dakika kaynatalim.

5 dakika ilimasini bekleyip portakal suyu ve kabugunu ilave edelim.
Karigtirma kabina yumurta ve gekeri koyup ¢irpalim.

Icine portakal suyu, portakal kabugu, kabartma tozu ve unu koyalm.

Karistirip orta boy yuvarlak bir tepsiye dokelim. (Portakalin blyUkligine gdre un gerekirse ekleyelim)

Isitilmig 175 derece firinda pigirelim.

Finndan ¢ikan kek sicakken bigakla bir kag yerinden delip serbetini dékelim. Bir kag saat dinlendirip servis

yapalim.
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