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PORTAKAL SULU PASTA

Malzemeler:

10 su bardag portal suyu hazir veya taze sikilmig
2 ¢ay bardagi misir nisastasi sttli krema igin

10 cay bardagi sut

1.5 ¢ay bardagi seker

1 paket vanilya

1 paket kakaolu tlker P6tibor biskivisi

Uzerine istenirse hindistancevizi rendesi

Yapiligt:

Krema malzemeleri ayri ayri tencelerde karistirilarak muhallebi kivamina gelene kadar pisirilir. Sttli krema
atesten alinmadan dnce vanilyasi ilave edilir. Her iki krema ilimaya birakilir. Kabuk baglamamalari i¢in ara sira
karigtirilir. Orta boy kenarlar yiksek dikdorkgen bir servis kabinin igi suyla hafifge islatilir. énce sutli krema bu
kaba yayilir. Uzerine biskuviler kiglk araliklarla dizilir. Sonra biskivilerin tizerine portakalli krema yayilir. Pasta
1 gece buzdolabinda bekletilir. Uzeri hindistancevizi rendesiyle sislenerek dilimlenerek servis yapllir.
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