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PORTAKAL SULU MURDUM ERIKLI TART

500 gram murdim erigi

Yarim ¢ay bardagi portakal suyu
2 adet yumurta

3/4 su bardagdi toz seker

40 gram margarin

1 paket vanilya

4 yemek kasigi un

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasidi pudra sekeri

Seker ve yumurtay! mikserle ¢irpin. Margarin, vanilya, portakal suyu, un ve kabartma tozunu ekleyip karistirin.
Karisimi yaglanmig kiguk tart kaliplarina paylastirin. Erikleri dilimleyip Gzerine dizin. 180 dereceye ayarli firnda
pisirin. Soguyunca Uzerine pudra seker serpip servis yapin.
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