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PORTAKAL SULU KEREVIZ

2 Yemek Kagigi Sana Mutlu Aile

2 Su Bardagi Taze sikilmig portakal suyu
1 Yemek Kasigi ince kiyilmis dereotu

1 Adet Limonun Suyu

2 Adet KESME SEKER

3 Adet havug

1 Kg. kereviz

Kerevizlerin kabudunu soyup kip seklinde dograyin. Derin bir kabin i¢erisini suyla doldurup igine limon suyunu
ekleyin. Kerevizleri limonlu suda 15 dakika bekletin. Havuglarin kabuklarini soyup halka seklinde dograyin. Orta
boy tencereye sana yagi alip kizdirin. Uzerine havuglar ekleyip 5 dakika kavurun.Kerevizleri ilave edip 5 dakika
daha kavurun. Portakal suyu, kesme seker ve tuzu tencereye ekleyin.Hafifce karistirin. Orta dereceli ateste
yaklasik yarim saat pisirin. Servis yapmadan énce Uzerine kiyilmig dereotunu serpin.
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