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PORTAKAL SULU KEK

8 kisilik

2 adet yumurta

1 su bardagindan 1 parmak eksik tozseker
1 cay bardagi zeytinyad

2 tath kasig yumusak margarin

2 su bardagi taze sikilmig portakal suyu

1 paket kabartma tozu

Alabildigince un

2 adet portakalin rendelenmis kabugu

Yumurtalari ve sekeri derin bir kaba alarak iyice ¢irpin. Margarin ve 1 ¢cay bardagi zeytinyagini ekleyip, ¢irpmaya
devam edin. 1 su bardagi portakal suyunu ilave edin. Normal kek kivamindan biraz daha koyu olacak sekilde,
un ile beraber 2 portakalin rendelenmis kabuklari ve 1 paket kabartma tozunu ekleyin. Hazirladiginiz karigimi,
margarinle yaglanmis kek kalibina dékin. Onceden isitilmis 175 derece firinda pigirin. Pistikten 2 dakika sonra
servis tabagina alin ve taze sikilmis 1 su bardadi portakal suyunu kasik yardimiyla Gzerine dokin.

Not: Keke kirdan batirarak pisip pismedigini anlayabilirsiniz. Kiirdana hamur yapismiyorsa pismis demektir.
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