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PORTAKAL SURUPLU KEK

225gun

100 g tereyagdi, kiip dogranmis

85 g seker

2 portakalin suyu ve kabugu ince rendelenmis
1 bilylk yumurta

Uzeri igin:

2 portakalin suyu

100 g pudra sekeri

8 sekerlenmig portakal dilimleri

Firini 180 ° C'ye isitin.

Uzun kek kalibini pisirme kagidi ile kaplayin

Unu bir karistirma kabina eleyin ve tereyagi ile yogurun, sonra seker ve portakal aromasini karigtirin.
Yumurtayi hafif¢e portakal suyu ile yudumlayin ve sadece birlegtirilene kadar kuru malzemelere karigtirin.
Karisimi skek kalibina koyun ve 55 dakika ya da ortasina bir sis sokulana kadar pisirin.

Kek pisirirken, sekeri ve portakal suyunu ki¢Uk bir tencereye koyun ve seker eriyene kadar kisik ateste
karigtirarak pigirin.

Sekerlenmig portakal dilimlerini karistirin.

Kek firindan ¢iktiginda, Ustte portakal dilimlerini koyun, Uzerine sicak surupu kasikla gezdirin.

Kek tamamen soduyana kadar bekletin.
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