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PORTAKAL SULU IRMIKLI KEK

Yarim su bardagi zeytinyagi
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Yarim su bardagi toz seker

3 adet yumurta

2&apos;er ¢ay kasidi vanilya ve kabartma tozu
1 su bardagi irmik

2 ¢orba kasiJi hindistancevizi
1,5 su bardagi un

Serbeti igin:

1 su bardagi su

Yarim su bardag toz seker

1 adet portakal

Suslemek igin:
Hindistancevizi

Oncelikle serbeti igin su ve toz sekeri kaynatin. Dilimlenmis portakali ekleyip, 1-2 dakika daha kaynadiktan
sonra sogumaya birakin. Diger taraftan derin bir kaseye aldiginiz zeytinyagi, sivi yag ve toz sekeri mikserle iyice
¢irpin. Yumurtalari ekleyip ¢irpmaya devam edin. Vanilya, kabartma tozu ve irmidi de katip metal kasikla iyice
karigtirin. Hindistancevizi ve elenmig unu da ekleyip ayni yonde olacak gekilde tim malzemeyi karistirin.
Karisimi yaglanmis orta biiyUklikte kare kaliba bosaltin ve Gzerini spatula ile diizeltin. Onceden isitiimis 180
derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin. Tatl sicakken Uzerine soguk serbeti gezdirin. Dilimleyin ve Gzerini
hindistancevizi ile sUsleyip servis yapin.
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