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PORTAKAL SOSUNDA ZENCEFILLI FAVA (ANTALYA)

Malzemeler:

1 bardak kuru i¢ bakla

5 bardak tavuk suyu

1 tath kasidi taze zencefil

1 tath kasidi limon kabugu rendesi
Tuz karabiber

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 bardak portakal suyu

1 kasik zeytinyagi

1 tath kasigi seker

Hazirlanisi:

ic baklayl aksamdan bol suda islatin. Derin bir tencerede tavuk suyu, rendelenmis taze zencefil, limon kabugu
rendesi, zeytinyadi tuz ve karabiberle birlikte, baklalar pire olana kadar pisirin. Bakla plresini blenderdan
gecirin. Kalibin icine yagh kagit yerlegtirin. Bakla puresini yagh kagith kaliba dékin. Sogutun. Bir tavada portakal
suyunu kaynatarak koyulastirin. Stizgegten gecirin. Bir tatl kasidi seker ekleyin. Zeytinyagini karigtirin. Servis
tabagina portakal sosunu yayin. Favayi kaliptan ¢ikarip sosu ile birlikte servis yapin.
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