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PORTAKAL SOSLU ZEYTINYAGLI KEREVIiZ

4 adet orta boy kereviz

1/2 adet limonun suyu

1 adet orta boy kuru sodan

2 adet orta boy havug

1 cay bardagi zeytinyad

2 su bardagi taze sikilmig portakal suyu (hazir portakal suyu da kullanilabilir)
1 su bardag et ya da tavuk suyu (hazir tavuk bulyon da kullanabilirsiniz)

1 cay kasigi tuz

4 cay kasig tozseker

2 tepeleme cay kasigi un

Kerevizleri soyup her birini ¢ halka dilim seklinde kesin. Béylece 12 halka diliminiz olacaktir. Sonra da her bir
halkay! elma dilimi gibi 3 ayri dilime ayirin. Kararmamalari i¢in limonlu suda bekletin. Havuglarin disini kaziyip,
yikayin ve her birini ortadan ikiye bdlin. 4 par¢a havucu dolma kalem kalinliginda dilimleyin. Kuru sogani soyup
ortadan ikiye boll-dikten sonra yarim santimlik yarim halkalar halinde dograyin. Zeytinyagdini genis bir teflon
tencereye aktarip Uzerine yarim ay seklindeki sogan dilimlerini siralayin. Havuglari soganin Gzerine giines 1sini
sekli verilerek dizin. Aralarindaki bosluklara ve Uzerine kerevizleri yine giines i1sinlari seklinde yerlestirin. Diger
taraftan, un, tuz, portakal suyu ve tozsekeri bir kasede tel ¢irpacak yardimiyla iyice karistirin. Hazirladiginiz bu
portakalli sosu sebzelerin Uzerine gezdirin. Bir porselen tabadi sebzelerin tUzerine kapatin. Tencereyi orta i1sili
atese oturtup kapag@ kapall vaziyette suyu kaynayincaya kadar pisirin. Kaynayinca ocagin altini kistiktan sonra
yemegi kisik ateste yaklagik 20-25 dakika kadar pigirin. Kerevizler yumusayincaya kadar pisirdikten sonra
tencereden almadan sogumasini bekleyin. Yemegi genis ve yuvarlak bir servis tabagdina seklini bozmadan alip
incecik kiyilmig maydanoz veya dere-otuyla sisleyerek servise sunun.
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