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PORTAKALLI ZEYTINYAGLI KEREVIZ

3 tane orta boy kereviz

1 tane patates

1 tane kuru sogan

2 cay bardagi su

2 cay bardagi zeytinyagi
1 tane havug

2 bardak portakal suyu
2 kaslk tuz

2 kaslk seker

Oncelikle kerevizleri soyun ve dilimleyin. Daha sonra limonlu suyun i¢ine koyarak kararmasini énleyin.
Patatesleri de soyup dilimleyin. Bir tencerenin i¢ine zeytinyagini alin. Uzerine yemeklik dogradiginiz soganlari
koyun ve yarim bardak suyu ekleyin. Soganlari yumusayincaya kadar pisirin. Havuglari dilediginiz sekilde
dograyip tencereye ekleyin. Daha sonra kereviz ve patatesleri de ekleyin. Dilerseniz kerevizin yapraklarini da
ekleyebilirsiniz. Daha sonra portakal suyunu ve baharatlarini ekledikten sonra tencerenin kapagini kapatin.
Sebzeler yumusayana kadar pisirin. Soguk olarak servis edebilirsiniz.
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