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PORTAKAL SOSLU SUTLU TATLI

2-3 adet portakalin suyu

2 adet portakalin kabugu

1 cay bardadi seker

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 paket vanilya

2 yumurta

2 su bardagi sut

2 fincan un

1 corba kasig zeytinyagi

Yarim ¢ay kasig! kabartma tozu

Oncelikle kiiglik bir kabin igine 2 portakalin suyunu ve kabugunu alin. Uzerine de 1 ¢ay bardag sekeri, 2 gorba
kasidi tereyagdini ekleyip ocak Gzerinde 10 dakika kadar kaynatip ocaktan alin. Bu arada iki yumurtay! ¢irpin ve
icine sUt, un, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip karistirin. Bu karigsimin igine zeytinyagi ilave ederek bu karigimi
10 dakika kadar dinlendirin. Daha sonra da az yaglanmig tavaya bir dolu kepge dokdip iki ytizinG de pisirin.
Uzerine hazirlamig oldugunuz portakalll sosu dékip ¢ekmesini bekleyin ve servis yapin.
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Fotograf "AyGolgesi" tarafindan génderildi. 29.10.2014
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