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PORTAKAL SOSLU SOMON

600 gr somon fletosu

Y2 limon suyu

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
Karabiber

Tuz

Sosu icin:

2 adet portakal

2 ¢orba kasiJi bugday nisastasi
1 ¢corba kasigi tereyag
Y2 su bardagi su

Seker

Tuz

Baligin Gzerine tuz, karabiber ve zeytinyadi koyup 200 derecedeki firina atilir.
Suyla karigtirilan nisastaya portakal suyu da ilave edilerek karigtirilarak isitilir.
Tereyadi da eklenip firndan ¢ikan baligin Gzerine dokdilerek servis yapilir.
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