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PORTAKAL SOSLU PUF

MALZEMELER

100 gr Kuru Kayisi

2,5 Su Bardagi Portakal Suyu
2 Corba Kasigi Margarin

2 Kahve Fincani Pudra Sekeri
1 Kahve Fincani Un

1 Yumurta

1 GCorba Kasigi Margarin

YAPILIS TARIFI

Firini 200 derece isitin. Kayisilari dograyip 1 ¢orba kasigini ayirin. Kalanini
portakal suyu ile birlikte tavada 5 dakika kadar pisirip blenderden gegirin.
Margarin, seker, yumurta ve unu pUrizsiz bir karisim halini alana dek 2-3
dakika kadar karistirin. Yaglanmis 4 puding kalibina esit miktarlarda
paylastirip dnceden isitilmis firina vererek 20 dakika kadar pisirin. Puding
kaliplarini ters gevirerek pisen yumusak kekleri diiz servis tabaklarina alin.
Hazirladiginiz kayisili portakal sosunu isitip kaliplardan ¢ikardiginiz stinger
g6rinimIl yumusak keklerin Uzerine dékerek servis yapin.
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