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PORTAKAL SOSLU MUFFINLER

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

150 g yumusak margarin

2 yemek kagigi bal

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

3 yumurta

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 portakal kabugu rendesi

1 tath kagigi muskat rendesi

Uzeri icin:

0,5 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 adet portakal (pUre haline getirilmis)

1 tatl kasidi Dr. Oetker Bugday Nisastasi
Kalip:

Kagit muffin kalibi

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Margarini mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Bal, sekerli vanilin, yumurta, un, hamur kabartma tozu, portakal kabugu
rendesi ve muskat rendesini karisima teker teker ekleyerek, her birini yarimsar dakika ¢irpin. Hazirladiginiz
hamuru muffin kaliplarina paylastirin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikartip sogutun.

Pudra sekerini, portakal plresi ve bugday nisastasi ile karistirin. Orta ateste karistirarak pigirin. Kaynamaya
basladiginda 1-2 dakika daha pisirmeye devam edin ve ocaktan alin. Sogutup muffinlerin Gzerine yayin.
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