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PORTAKALLI ŞURUPLU KEK

Malzemeler
3 adet yumurta
3 çorba kaşığı şeker
Yarım çay bardağı portakal suyu
7 çorba kaşığı un
1 paket kabartma tozu
Yarım paketten az eritilmiş margarin
Şurubu İçin
2 çay bardağı portakal suyu
3 çorba kaşığı toz şeker
1 portakal kabuğu rendesi

Yapılışı
Yumurta ile şekeri çırp, yarım çay bardağı portakal suyunu un ve kabartma tozunu margarini ilave edelim. Daha
önceden yağladığımız kek kalıbına dökerek fırına sürelim. Bu arada 2 çay bardağı portakal suyunu, 1 portakal
rendesi ve 3 çorba kaşığı toz şekeri bir kaba alarak biraz kaynatalım. Şurup hazır olunca ocaktan alarak
soğumaya bırakalım. Kek üzerine dök.

ML® Portakallı Zebra Kek için tıklayın
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