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PORTAKAL SOSLU KEK

3 adet yumurta

7 corba kagiJi tozseker

7 ¢orba kasiJi un

1 cay kasigi kabartma tozu

1 portakal kabugunun rendesi ve suyu
Sosu icin:

2 portakal suyu

1 portakal kabugu rendesi

5 yemek kasi§i tozseker

Yumurtalarin sarisini ve beyazini ayirin. Sarilari tozseker ile kdpik haline gelinceye kadar ¢irpin. Beyazlari kar
haline gelinceye kadar ¢irpip, un ve kabartma tozunu eleyin. Portakalin suyunu sikip, kabugunu rendeleyin.
Hamura ilave edin. Yaglanmis kaliba dokup, 180°C isitilmis firinda, 20-25 dakika pisirin. Kek firindan ¢ikinca,
kaliptan ¢ikartin. 2 portakal suyu, 1 portakal kabugu rendesi ve sekeri kaynatip, sicakken kekin Uzerine gezdirin.

ML® Portakal Serbetli Kek icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:5915 « adi:Portakal Soslu Kek « génderen:naz « indirme tarihi:02.04.2025 - 22:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakal-soslu-kek-vt4740
https://tr.ml.md/portakal-serbetli-kek-vt926
http://www.tcpdf.org

