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PORTAKAL SURUPLU KEK

2 adet iri portakal

4 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker
1 su bardag@i siviyagdi

1 paket kabartma tozu
3,5 su bardagi un

1 su bardadi toz seker ve yumurtalar ¢irpilir. Dsger tarafta portakalin kabuklari rendelenir, suyu sikilir. Portakal
kabu@unun yarisi un, kabartma tozu ve siviyad yumurtall karisima eklenir karigtirilir, karisim yaglanmis kek
kalibina dékalar, 6nceden isitiimis 175 derece firinda 40 dakika pisirilir. Bu arada portakal suyu yarim su
bardad toz seker ve kalan portakal kabugu rendesi bir tagim kaynatilir, sogutulur. Kek firindan ¢iktiktan 5
dakika sonra, kalibin igindeyken serbet gezdirilir, serbeti cekince servis edilir.
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