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PORTAKAL SOSLU HINDI

Malzemeler

500 gr. hindi eti (g6gus)

2 ActiFry kasigi teriyaki sos

3 ActiFry kasig portakal suyu
1 ActiFry kasigi pekmez

1 ActiFry kasidi sivi yag

1/4 ActiFry kasigdi toz zencefil

Hindi etlerini kugbasindan biraz daha biyik kesin. Pisirme haznesine sivi yagi koyup ActiFry’i calistirin. 2
dakika sonra hindi etlerini ekleyip 10 dakika pisirin.

Bir karistirma kabinda teriyaki sos, portakal suyu, pekmez ve toz zencefili karigtirip sosu hazirlayin.
ActiFry’in pisirme haznesine sosu ilave edip 10 dakika daha pisirmeye devam edin.

Hindi etini sosla birlikte servis tabaklarina alin.

Yaninda haglanmis kestane ve énceden sicak suda bekletilmis kuru eriklerle servis yapabilirsiniz.
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