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PORTAKAL SOSLU DONDURMA

600 gram cikolatal dondurma

60 gram tereyag!

200 gram toz sekeri

2 desilitre ¢ig krema

1 portakalin rendelenmis kabugu (sadece sarisi)
2 corba kasi§i portakal suyu

Tereyadiyle toz sekerini tahta bir kasikla déverek birbirine yedirerek yumusak bir macun durumuna getiimeli.
Buna dondurmanin digindaki 6bur malzemeyi katmall ve karisimi birbirine yedirlnceye kadar ¢irpmaya devam
etmeli. Sonra bunu servis vaktine kadar buzdolabinda tutmali. Servis vakti gelince ¢ikolatali dondurmayi alti
dondurma bardagdina kasikla bosaltmali Bunun Usttine de buzdolabinda tutulan salgadan bosaltmali ve hemen
servis yapmall.
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