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PORTAKAL SOSLU CIPURA

2 adet orta boy ¢ipura

3 adet portakal

1 yemek kasigi margarin
2 adet defne yapragi

1 adet kirmizi sogan

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasidi siviyag

Temizlenmis baliklar kizdiriimig siviyagda 6nla arkal kizartin. Diger yandan portakallari halka seklinde
dilimleyin. 2 dilimini ayirin ve diger dilimleri margarinle birlikte tavaya alin. 2-3 dakika ¢evirdikten sonra kizarmig
balikla tuzu ekleyin ve 1-2 kez gevirdikten sonra tavayi ocaktan alin. Ayirdiginiz 2 dilim portakali servis tabagina
koyun ve aralarina portakalli baligi yerlestirin. Uzerini kirmizi sodan dilimleri ve defne yapragi ile stsleyip, sicak
servis yapin.
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Fotograf "Cemo" tarafindan génderildi. 27.07.2014
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