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PORTAKAL SERBETLI KURABIYE

1 su bardag@i toz findik

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

2 yumurtanin aki

1 cay bardagi irmik

1 su bardag seker

1 limon kabugdu rendesi

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi vanilya

3 corba kasiJi kakao

2 su bardagi un

Uzeri igin:

1 su barda@i portakal suyu
1 corba kasidi pudra sekeri

Derin bir kabin iginde toz findigi, tereyagini, sekeri ve limon kabugunu karistirin. Uzerine yumurta akini targin,
vanilya ve kakaoyu ekleyip akiskan olan bir karisim elde edin. Uzerine unu yavas yavas ekleyip hamuru kulak
memesi kivaminda yogurun. Yagh kadidi bir tepsiyse dizin. Hamuru agip bardak yardimiyla kesin. 200
derecedeki firnda 15 dakika kadar pismeye birakin. Firindan alip sogutun. Servis tabagina dizip Uzerine
portakal suyu ve pudra sekeriyle karigtirip kurabiyelerin Gzerine strlp yapip servis yapin.
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