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PORTAKAL SERBETLI INCIR TATLISI

Elif Korkmazel

400 gr. kuru incir

1 su bardagi ceviz

1 tath kasidi tarcin

1/2 su bardag toz seker

1 su barda@i portakal suyu

Kuru incirlerin sap kisimlarini ¢ikarip iclerini parmaginizla agin. Geviz, toz seker ve targini bir kapta karigtirin. Bu
malzemeyi incirlerin icine doldurun. Incirleri tencereye alin. Portakal suyunu Gzerinde gezdirin. Kisik ateste 10
dakika pisirin. Servis tabagina alin. Yaninda dondurma ile servis yapabilirsiniz.
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Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 14.01.2022
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