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PORTAKAL SEPETINDE GUMUS BALIGI

200 gr kizartilmig giimis balig

6 orta boy portakal (ortalarindan 2'ye bélinmus)
100 gr (1+1/4 su bardag) pilav

60 gr (1/3 su bardag) kuru Gzim (30 dakika suda birakilarak stizilmis)
60 gr (1/2 su bardagi) badem (kii¢lk kigUk kirilmig)
Sosu:

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 corba kasigi sirke

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 cay kasigi kekik

Sosu hazirlamak igin kiiglk bir kasede yag, sirke, tuz, biber ve kekigi, ¢catalla iyice karisana kadar ¢irpiniz.
Baliklari hazirlayana kadar, sosu bir kenara birakiniz.

Ucu tirtill bir bigakla portakallarin iglerini iyice ¢ikarip kabuklari bir kenara ayiriniz.

Portakal iclerini bir tahtanin Ustline koyup, kiigtk kiipler halinde kesiniz. (Beyaz zarlari varsa ayiklayip atiniz.)
Portakal kiiplerini orta boy bir kaseye koyup pilav, gimis baligi, Gzim ve bademleri katiniz. Ustiine
hazirladiginiz sosu dokip iyice karigtiriniz.

Kaseyi buzdolabina koyup 30 dakika sogutunuz.

Kaseyi buzdolabindan alip, portakal ve pilav karigimini bir kenara ayirdigmiz portakal kabuklarinin igine
doldurarak, servis ediniz.
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