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PORTAKAL SEKERLEMELI KAKAOLU KEK

4 orta boy kek igin

4 adet yumurta

1 su bardag Pakmaya Pudra Sekeri (120 gr)
Yarim su barda@i portakal suyu (100 ml)

1 kahve fincani st (60 ml)

50 gr eritilip ihinmig tereyagi

1,5 su bardagdi un (180 gr)

Yarim su bardag Pakmaya Piring Unu (50 gr)
1 paket Pakmaya Vanilyali Puding

2 corba kagsigi Pakmaya Kakao

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

50 gr portakal kabugu sekerlemesi

Yumurtalar ile sekeri mikserde kdpuk kdpUk olana dek ¢irpin.

Portakal suyunu, sutd, eritilip ihnmig tereyagini ekleyin. Bir dakika daha ¢irpin.

Ayri bir kapta unu, Pakmaya Piring Unu[?lnu, Pakmaya Vanilyali Puding[?]i, Pakmaya Hamur Kabartma
Tozu[ZInu ve Pakmaya Kakao[?lyu harmanlayin. Unlu karigim ile yumurtal karigimi birlestirin. Spatula ile alttan
uste dogru havalandirarak malzemeyi birbirine yedirin.

En son zar seklinde dogranmig portakal kabugu sekerlemesini ilave edin.

Karigimi yaglanmig kiguk kek kaliplarina paylastirin.

170 dereceye ayarli firinda 20-25 dakika pisirin.
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