B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PORTAKAL RECELLI MUHALLEBI

4 corba kasig portakal kabugu receli
7 su bardagi sit

yarim kahve fincani nisasta

yarim g¢ay fincani piring unu

1 su bardagi toz seker

1 bardak su

1 tutam tuz

S0tu, toz sekerini ve tuzu bir tencereye koyun ve arada bir karigtirarak bes dakika kadar siti kaynatin. Bir
baska kabin icinde nigasta ile piring unu iyice ezerek birbiriyle karistirin. Sonra bunu bir tarafta kaynamakta olan
site hizlica karigtirarak ekleyin. Bunu da on dakika kadar karistirarak pisirin ve atesten indirdikten sonra daha
Once ince kiyiimis olan portakal kabudu regelini koyun ve muhallebiyi boza kivamina gelinceye kadar
karistirarak pisirin. Atesten indirdikten sonra késelere bosaltin ve Uzerini de sekilli olarak kesilmis portakal
kabugu regeli ile susleyin.
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