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PORTAKAL REÇELLİ LORLU KEK

100 Gr Sana Klasik
3 Su Bardağı un
1 Paket vanilya
1 Su Bardağı yoğurt
2 Adet yumurta
1 Su Bardağı toz şeker
1 Paket kabartma tozu
1 Su Bardağı Lor Peyniri

Şeker ve yumurtaları iyice çırpın. Çırptıktan sonra yoğurt ve yumuşak margarini ekleyip karıştırmaya devam
edin. Loru, unu, vanilyayı ve reçeli ekleyerek akıcı bir hamur elde edene kadar karıştırın. En son kabartma
tozunu da ekleyerek karıştırın ve yağlanmış kek kalıbınıza hamuru dökün. Önceden ısıtılmış fırında içi katılaşana
kadar pişirin.
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