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PORTAKAL RECELLI KURABIYE

400 gr margarin

6 yemek kagsidi pudra sekeri

4 yemek kasigi stizme yogurt

Yarim limonun kabug@u (rendelenmis)

Goz karariun

18&apos;er paket kabartma tozuyla vanilya
G0z kararn portakal regeli

Pudra sekeri ve margarini tamamen yogurun. Ardindan igerisine rendelenmis limon kabugunu, yogurdu,
kabartma tozunu, vanilyay ve unu ekleyin. Yogurmayi surdirin. Hamuru birkag dakika dinlendirip 3 es parcaya
ayirin. Merdaneyle beraber hamur bezelerini agarak genis bir bardakla beraber yuvarlak kaliplar olusturun.
Hamurlarin ortasina regelden dokun. Diger yuvarlaklardan biriyle de kapatin. Yaglanmis bir firin tepsisine
dizerek 180 derece firinda pigirin.

© lezzetler.com tarif no:166128 « adi:Portakal Regelli Kurabiye * génderen:Selver Somuncu ¢ indirme tarihi:02.04.2025 - 15:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakal-recelli-kurabiye-vt116951
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/portakal-recelli-kurabiye-166128.jpg
http://www.tcpdf.org

