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PORTAKAL RECELLI KEK

1.5 su bardagi un,

1 cay kasigi kabartma tozu,

yarim su bardagi tozseker,

100 gram beyaz ¢ikolata,

125 gram tereyagi,

2 adet yumurta,

yarim paket vanilya,

7-8 corba kasig portakal receli.

Suslemek icin: Arzu ettiginiz miktarda dondurma

1.5 su bardag@i unu ve 1 ¢ay kasigi kabartma tozunu birlikte eleyin. Uzerine yarim su bardagi tozseker ekleyin.
Tereyad ve beyaz cikolatayi birarada benmari usuli eritin. Bu arada yumurtalari mikser yardimiyla 5 dakika
kadar ¢irpin. Eriyen tereyagh ¢ikolatali karisimi, 1 paket vanilyayi ve ¢irpiimis yumurtalari unlu karisima katin.
Tahta bir kasikla malzemeyi karistirin.

Tek kisilik en blyUk boy tartélet kaliplarini yaglayip, hamuru kaliplara pay edin. 180 derecelik firnda yarim saat
kadar pisirin.

Firindan ¢ikarip, bir middet sogutun. Ardindan enlemesine ikiye kesin. Aralarina portakal regeli strdn.
Dondurma esliginde servis yapin.

ML® Portakalli Zebra Kek icin tiklayin
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