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PORTAKAL RECELI (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Portakal 1 Kg.

Toz seker 1 Kg.

Limon suyu

Su (sekerin ylziine gikacak kadar)

Portakallarin kabuklari hafifge rendelenip yikanir. Btiin olarak haglanir. Stz(illp soguk suya konur. Suda birkag
saat bekletilir. Ancak 3 kez su degistirilir. Portakallar sudan alindiktan sonra halka halka veya daha ki¢ik
kesilir. Toz seker ve su kaynatilir. Portakallar kaynayan serbetin igcine konur. Kivami gelince limon suyu konup
birkac tasim daha kaynatilir. Atesten alinip soguduktan sonra kavanoza doldurulur.
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