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PORTAKAL RECEL]

1 kilo yafa portakal
1 tath kasidi limon suyu
1,5 kilo seker

Portakallarin kabuklarindaki parlakligin gitmesi i¢in dis kabuklarini hafif rendeleyiniz. Portakallari yikayiniz. Bol
suyla atese koyunuz. Su kaynamaya baglayinca 10 dakika kaynatiniz. Kaynadiktan sonra suyunu sizip tekrar
soguk su koyup kaynatiniz. Tekrar soguk suya atip 1 saat sonra istediginiz sekilde dograyiniz. Bir tencereye
sekeri ve 2 bardak suyu koyup kaynatiniz. Surup halini alinca dogranmig portakallari atip pigirip recel kivamina
gelinceye kadar pisirmeye devam ediniz. Limon suyunu da ilave ederek atesten indiriniz.
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