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PORTAKAL RECEL]

2 kg. kalin kabuklu portakal
1,5 bardak toz seker

3 bardak su

2 ¢orba kagi@! limon suyu

Portakallarin kabuklarini hafifge kaziyin.

Icinde su kaynamakta olan blyukce bir tencereye atip, portakallar hafifce yumusayana kadar haglayin. Kevgire
alip suyunu sizln.

Portakallar soguyunca, kiicik par¢alar halinde dograyin.

Diger yanda, toz seker ve suyu kaynatarak surup yapin. Sonra bu suruba dogranmig portakallari atin.

Surup koyulagana kadar, kendi halinde kaynamaya birakin.

Surup kivamina yaklasirken, limon suyunu ilave edin.

Birkag tasim daha kaynatip, atesten alin, iyice soguduktan sonra, kavanozlara doldurun.
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