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PORTAKAL RECEL]

10 adet portakal

4 su bardag toz seker

3 su bardagi su

1 su barda@i portakal suyu
Y2 limonun suyu

Portakal kabuklarindan 4 su bardagi dilimlenmis portakal kabugu ¢ikarin. Portakal kabuklarini derin bir
tencereye alin ve tencereye bol su ekleyip 15 dakika kadar kaynatin. Ardindan portakal kabuklarini sGziip
sogutun. Tencerede toz seker, 2 su bardagi su ve 1 su bardagi portakal suyunu kaynatin. Dilimlenmig
portakallari da tencereye atin ve koyulasana kadar orta ateste kaynatin. Surup koyulastiginda limon suyunu da
ekleyip 10 dakika daha kaynatin. Regel sicakken kavanozlara doldurun ve kapaklarini sikica kapatin.
Recellerinizi 1sik gérmeyen serin bir mutfak dolabinda saklayabilirsiniz.
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