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PORTAKAL RECEL]

Portakal (BlyUk Boy) 4 adet
Toz Seker 1000 g

Su (Oda Sicakhiginda) 1000 mi
Pektin 30 g

Limon Suyu 200 g

Gurme Sef Cok Amagli Pisirici?nin haznesine oda sicakligindaki suyu ve portakallari koyun ve Regel modunda
140 °C?de calistirin. Su kaynadiktan sonra portakallar 10 dk. kadar haslayin. Haslama sonrasinda ¢ikan suyu
dokin ve portakallar ¢alisma tezgahina alin. Yumusamig portakallari yatay olarak ortadan ikiye bélin ve i¢
kismini elinizle temiz bir kaba ¢ikartin. Kabuklarini, tepe ve alt bélimindeki kék kisimlarini ¢ikardiktan sonra bir
kenara ayirin. Gurme Sef Cok Amagli Pigiricinin haznesine, igerisinden 1 ¢ay bardagi kadar ayirdiginiz sekerin
tamamini dékiin. Uzerine ayirdiginiz portakalin i¢ kismini, oda sicakliyindaki icme suyunu koyun ve karigtirin.
120 °Cde Regel modunda galistirin. Hazne igerisindeki karisim biraz isinip kaynama noktasina gelmeden énce,
temiz bir kap igerisine ayirdiginiz sekere pektini ilave edip bir ¢irpma teli yardimiyla karistirin, sonra Gurme Sef
Gok Amagli Pisiricinin haznesinin igerisine karisimi 2-3 seferde ¢irparak ilave edin. El blender yardimiyla hazne
icerisindeki karisimi piire haline getirin. Portakal kabuklarini jilyen dograyin ve haznenin igerisine ekleyin.
Sicakligi 100 °Cye dusurin ve ortalama 15-20 dk. kadar pisirin. (Portakallarin cinsine gére pisirme suresi
degiskenlik gdsterebilir. En iyi sonucu alabilmek i¢in regelin akiskanhgini kontrol edin.) Yogunluk istenen
seviyeye geldiginde Gurme Sef Cok Amagli Pisiriciyi kapatin ve limon suyunu ekleyip karistirin. Hazne
icerisindeki portakal regelini sterilize ettiginiz kavanozlara alarak oda sicakligina getirin.
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