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PORTAKAL RECELI (MUGLA)

Mugla Valiligi

1 kg portakal

4 su bardag seker
1 su bardagi su

Y2 limon suyu

Portakallar, bir tencerede kaynatilan suda 5 dakika kadar haglanir sonra soguk suya alinir. Arada degistirmek
sureti ile acisi gidene kadar suda bekletilir. )

Acisi giden portakallar, halka seklinde ya da kig¢uk pargalar halinde dogranir. Uzerine seker ve su eklenerek
ocaga alinan bir tencerede kivam alana kadar kaynatilir. Limon sikilir.

Soguduktan sonra cam kavanozlara doldurulur.

© lezzetler.com tarif no:131331 « adi:Portakal Regeli (Mugla) « génderen:ilksen « indirme tarihi:18.05.2024 - 00:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakal-receli-mugla-vt96722
http://www.tcpdf.org

