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Malzemeler

Hamuru

3 Corba kasigi yogurt

250 gr yumusamis margarin
3,5 su bardagi un

ici

4 portakalin kabugu

1 portakalin igi

yarim limon suyu

9 corba kasi§i toz seker

Yapimi

PORTAKAL PURELI TART

4 portakal kabugunu, suyunu bir iki kere degistirerek haglariz, suyunu stizeriz.Blendira koyariz, 1portakalin igi+
limon suyu+toz sekerle beraber pure yapariz -koyuca-

Diger taraftan 25- 30 cm ¢apindaki-TEFLON- tepsiyi temiz bir nylonun Ustline koyarak tam etrafindan gizeriz.
Hamur malzemesiyle hamuru yodurup, 2 pargaya ayiririz.Yarisini yaglanmis teflon tepsiye elimizle bastirarak
yayariz.Araya portakal puresini koyariz .Hamurun dider yarisini,gizdigimiz nylonun Ustiindeki ¢izgiye gére
merdane ile acariz ,fazlasi varsa bigakla keseriz,bu hamuru nylonuyla dikkatlice kaldirarak ters gevirip, teflon
tepsideki portakal piresinin Usttine yerlegtirir nylonunu aliniz.Elektririkli firirnda 175'de pigiririz. Gstl hafif
pembelesince firindan ¢ikarip- SICAKKEN -baklava seklinde keseriz .Soguyunca Ustline pudra sekeri serpip

servis tabagina yerlestiririz.

Afiyet olsun.
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