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PORTAKAL PELTELI PASTA

5 adet yumurta

1 ¢corba kasigi marmelat
5 ¢orba kagiJi tozseker
1-2 adet portakal

5 ¢orba kasiJi un
Portakal peltesi

Vanilya

Kakaolu pasta kremi
Pasta 6rtalogu
Sislemek icin:

5-6 adet ceviz ici Sekerleme vb.
Islatma suyu

5 yumurtadan ince kalinlikta bir pandispanya hazirlayiniz.

KontrolUnGzu yapip, firndan alip, sogutunuz.

Servis tabagina pastayi ters geviriniz.

Soguyan pastanin Gzerine 1-2 kasik herhangi bir marmelat strtiniiz. (Pasta kremi de olabilir. Portakal
dilimlerinin diizgiin durmasi ve hafif tath olmasi igin strtldr.)

Portakallarin kabuklarini soyup, dilim haline getiriniz.

Marmelat sUrllmUs ylzeye portakal dilimlerini zevkinize gére koyup, tamamen pastanin yizeyini portakal
dilimleriyle kaplayiniz. (2 veya 3 kat Ust Uste de olabilir.)

Peltesini koyuca hazirlayiniz. Pelte donmaya baslarken portakallarin tzerine gelecek sekilde pelteyi kasik kasik
doéklp, portakallari tamamen kapatiniz.

Pastayi soguk bir yere koyup, peltenin hemen donmasini temin ediniz.

Tabagin kenarlarini temizleyip, servis yapiniz.

Not: Bu pastayl hemen hemen bitin meyvelerle hazirlayabilirsiniz. (Seftali, kayisi, ¢ilek, mandalina vb. gibi.)
Hangi meyveyle yapacaksaniz, 0 meyvenin peltesini hazirlamaniz gerekir.
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