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PORTAKAL PELTELI MUHALLEBI

https://www.cumhuriyet.com.tr

Muhallebisi igin:

4 su bardag st

1 su bardagindan az toz seker
2 yemek kagsig! pirin¢ unu

2 yemek kagigi nisasta
Portakal kabugu rendesi
Peltesi igin:

1. 5 su barda@i portakal suyu
Yarim ¢ag bardagdi toz seker

2 yemek kagigi nisasta

Oncelikle derin bir tencerede muhallebi igin sit, toz seker, piring unu, nisastayi ekleyip ocagin altini agip pisirin.
Kaynamaya yakin portakal kabugu rendesini ekleyin. Goz g6z kaynayana kadar karistirin. Daha sonra sunum
yapacaginiz kaselere veya kup bardaklarina paylastirip, sogumaya birakin. Pelte yapima gegin. Portakal suyu,
seker ve nigastay! kivam alana kadar pigirin. Sogumus olan muhallebinin tizerine dékin. Biraz daha sogumasini
bekleyin. Sonrasinda buzdolabinda bekletin. Uzerini diledidiniz gibi siisleyebilirsiniz.
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