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PORTAKAL PELTELI KIVILI KUP

https://www.ozpak.com.ir

4 Kivi

1 paket vanilyali puding
1.5 su bardag st
Portakal Peltesi Igin:

3 su bardagi portakal suyu
1 su bardagi su

3.5 corba kasigi misir nisastasi
1 su bardagi toz seker
Sisleme igin:

File badem

Cikolata kingi

Satle vanilyali pudingi karistirip pisirin. Kivileri blyUk kipler halinde dograyin, puding iyice soguduktan sonra
icine katin. (Ben kivileri robottan gegirip pudinge kattim bdyle yaptiginizda pudingin tamaminin gtizel yesil bir
rengi oluyor ama tadi eksi oluyor, 6zellikle de puding tamamiyla sogumadan koyduysaniz, bu ylzden dogramak
daha iyi.) Kuplari yarisina kadar doldurup buzdolabinda yarim saat kadar bekletin.Pelte malzemeleri karistirin,
tencerede pisirin. Koyulaginca soguyan vanilyali pudingin Gzerine 3’er ¢orba kasigi koyun. File badem ve kirik
cikolatayla susleyin.
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