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PORTAKAL MARMELATLI TURTA

ICINDEKILER:

3 yumurta sarisi

150 gram (3/5 su bardagi) tozseker

150 gram (1 su bardadindan fazla) patates nisastasi
1 limon

Bir paket maya

4 corba kasig portakal marmelati

Tuz

1 Yumurta sarilarini, tozgekerle iyice ¢irpin. igine nisastayi, bir limonun suyunu ve mayayi ilave edip karigtirin.
Bir tutam tuz ve kar haline gelene kadar ¢irptiginiz yumurta aklarini ekleyin. Bu karisimi yaglanmis kek kalibina
bosaltin ve dnceden isittiginiz 180 derecelik firina verip 40 dakika kadar pisirin.

2 Finndan gikarttiginiz tatliyr sogumaya birakin. Enlemesine ikiye boliin. Kisik ateg Gzerindeki bir kabin iginde
¢6zdUgunuz portakal marmelatindan 4 ¢orbakasigi kadarini ilk katin yizeyine dizgunce sirin. Ikinci kat
yerlestirdikten sonra Ustiine pudra sekeri serpin. Arzuya gore, pudra sekerini bir tutam toz targinla
karigtirabilirsiniz.
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