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PORTAKAL MARMELATLI RULO PASTA

Portakal marmelad: igin:

3 adet portakalin kabugu
Yarim tatl kasidi tuz

1 adet dilimlenmig portakal
2 adet portakalin suyu

3 su bardag tozseker
Pandispanya igin:

1 paket pandispanya unu
2 corba kagsidi tozseker
7-8 corba kasigi su

1 tath kasidi pudra sekeri

1 paket vanilyal puding
3,5 su bardagi+2 kahve fincani sit
150 gram findik

Portakal marmelad: i¢in portakal kabuklarini tencereye alip tzerini gegecek kadar su ve tuz ekleyin. Kapagini
kapatip, bir gece dinlendirin. Suyunu siizlp, yikayin. Yeniden su ekleyip, bir tasim kaynatin. Tekrar suyunu
slizup, dilimlenmis portakal, portakal suyu ve toz seker ile birlikte kisik ateste kaynatin. Blenderden gegirip, bir
tasim daha kaynatin. Pandispanya i¢in pandispanya unu, 1 ¢orba kasidi tozseker ve suyu, mikserde 6nce disik
devirde sonra yuksek devirde 7-8 dakika ¢irpin. Hamuru yagh kagitla kaplanmig kiiguk bir firin tepsisine dokdin.
Onceden isitilmig 160 derece firinda pembelesene dek, yaklasik 7-8 dakika pigirin. Buyikge bir haviunun
tzerine yagh kagit serin. Uzerine pudra sekeri serpip, pisen pandispanyayi Uzerine yerlestirin. Pismis kagidi
cikarip, diger yagli kagitla birlikte rulo yapin ve sogumaya birakin. Soguyan pandispanyayi agip, yagl kagidi
¢ikarin. Uzerine portakal marmeladi sirin. Tekrar rulo yapin. Pudingi sitle pisirip, rulonun Gzerine sirin. Findigi
tozseker ile birlikte blenderden gegirip pastanin Uzerine ve kenarlarina serpistirin. Dilimleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:161320 « adi:Portakal Marmelatli Rulo Pasta « génderen:Domates Perisi « indirme tarihi:10.05.2024 - 00:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakal-marmelatli-rulo-pasta-vt76341
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/portakal-marmelatli-rulo-pasta-161320.jpg
http://www.tcpdf.org

