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PORTAKAL MARMELADI

15 adet portakal
2 adet limon
2 kilo seker

Portakallar yikanir, 8 portakalin Ust kabugu gayet ince soyulur, ince makarna seklinde kesilir ve bes kere suyu
degistirilerek kaynatilir, stizilir. Kalan portakallarin Gzerindeki kabuklar soyulur, ince ince kesilir. Portakallar
dorde bolinlp cekirdekleri cikarilir. Kesilmis portakallar atese konur, kendi suyunu ¢ekinceye kadar kaynatilir.
Sekere slizulmis limon suyu ilave edilir. Daha evvel hazirlanan portakal kabugu ve icler tencereye dokulir.
Karistirilarak agirlagincaya kadar kaynatilir. Sik sik bir tabaga damlatarak renginin bozulmamasina dikkat
etmelidir. Agirladiktan sonra kavanozlara bosaltilip soguduktan sonra kapaklari kapatilir.
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