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PORTAKAL KREMALI POTIBOR SARLOT PASTA

Pastanin tabani igin

1 paket Kakaolu Ulker Pétibor Bisklvi

40 gr tereyagi

3 kaslik sut

1 adet 16 cm. ebadinda kare metal cember
Portakalll krema igin )

2 paket Cifte Kavrulmus Ulker P6tibor Biskivi
2 su bardagi sut

2 su bardagi taze sikilmig portakal suyu

3 ¢orba kasiJ! piring unu

2 corba kagsiJi nisasta

Yarim su bardag toz seker

1 portakalin rendelenmis kabugu

Uzeri igin

3 corba kasi§i portakalli veya limonlu toz j6le
4 corba kasigi sicak su

1 su bardagi soguk su

- Pastanin tabanini hazirlamak (izere kakaolu biskiivileri ufalayarak un haline getirin. igine erimis margarin ve
sit ekleyip hamur halini alana kadar yogurun.

- 16 cm. ¢apinda kare veya yuvarlak bir kek kalibi (metal cember) kullanarak dibini hazirladiiniz taban hamuru
ile kaplayip buzdolabinda 30 dakika bekletin.

- Kalibi dolaptan ¢ikarip biskivileri sarlot pasta yapar gibi cemberin duvarlarina dayayarak dizin.

- Kremayi hazirlamak Gzere sit, portakal suyu, piring unu, nigasta ve sekeri bir tencereye koyup devamli
karistinin. Igine ince rendelenmis portakal kabugunu ekleyin. Krema kivamini alincaya kadar pigirip ocaktan
indirin.

- Kremay! hemen hazirladiginiz kalibin igine dékerek yarisina kadar doldurup iri kirnlmig parcalar halinde 4-5
tane biskivi koyup kalan kremayla doldurun ve sogumaya birakin.

- Soguyan kremanin icine kenardaki bisklvilerle uyumlu olacak sekilde biskuviler batirin. Jéleyi hazirlayip
Uzerine doldurun. Buzdolabinda 2 saat kadar bekletip dilimleyerek servis yapin.

ML® Sarlot Pasta icin tiklayin
ML® Sarlot Pasta (gorsel)
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