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3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi yogurt

1 tath kasidi vanilya

1 tath kasigi kabartma tozu
2 su bardagi un

Kremasi igin:

8 adet kuru kayisi

2 su bardag portakal suyu
1 cay bardad seker

1 ¢corba kasigi nisasta

PORTAKAL KREMALI KEK

Yumurta ve seker ¢irpilir. Uzerine diger malzemeler eklenerek karistirilir. Yaglanmis kek kalibina dokdiliir.
Onceden isitilmig 170 derece firinda 50 dakika kadar pisirilir. Kek firndan gikarilir, ters gevrilir. Sogurken krema
hazirlanir. Kayisi minik dogranir. Bir tencereye konur. Uzerine seker, portakal suyu ve nisasta katilir. Orta ateste
surekli karistirarak kivam alana kadar pisirilir. Sonra blenderden gegirilir ve kekin tzerine gezdirilir.

ML® Portakalli Zebra Kek icin tiklayin
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