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PORTAKAL KREMALI KEK

250 gram Un

4 tath kasig Kabartma tozu

Yarim ¢ay barda@i vanilyal puding tozu

2 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

80 gram yumusatilmis margarin

2 tath kasig1 rendelenmis portakal kabugu
250 ml portakal suyu

Krema igin:

90 gram elenmis pudra sekeri _
60 gram yumusatiimis SANA MARGARIN
120 gram labne peyniri

1 tath kasidi portakal suyu

2 tath kasig1 rendelenmis portakal kabugu

Kek kalibini yaglayin. Un, kabartma tozu ve puding tozunu bir kaba eleyerek koyun. Yumurtalari, sekeri,
margarini, portakal kabugunu ve portakal suyunu ekleyip mikserle iyice ¢irpin. Karigimi kek kalibina aktarip 180
derece ayarli firnda 50 dakika pigirin. Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Kiiglk bir kasede pudra sekerini,
labne peynirini, margarini, portakal suyunu ve 1 tath kasidi portakal kabugunu iyice karistirin. Sogumus olan
kekin Uzerini krema ile sivayin ve 30 dakika buzdolabinda bekletin. Dolaptan ¢ikarip portakal kabugu ile
susleyin.
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