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PORTAKAL KREMALI KAJULU KEK

250 gram un

4 tath kasigi kabartma tozu

40 gram vanilyali puding tozu

2 su bardag toz seker

3 yumurta

80 gram yumusatiimig tereyagi

2 tath kasig1 rendelenmis portakal kabugu
250 mililitre portakal suyu

Yarim su bardagi iri gekilmis kaju fistidi
Kremasi igin:

90 gram elenmig pudra seker

60 gram yumusatiimig tereyagi

120 gram labne peyniri

1 tath kasigi portakal suyu

2 tatl kasig1 rendelenmig portakal kabugu
Uzeri igin:

Portakal kabugu rendesi

Un, kabartma tozu ve puding tozunu bir kaseye eleyin. Yumurtalar, seker, tereyagi, portakal kabugu ve portakal
suyunu ekleyip mikserle iyice ¢irpin. Kaju fistiklarini unlayip karisima ekleyin.

Karisimi yagladiginiz kelepceli kek kalibina aktarip dnceden isitiimig 180 derece firinda 45- 50 dakika pisirin.
Keki firrndan ¢ikarip tel 1zgara tzerine alin.

Kremayi hazirlamak igin; bir sos tenceresinde pudra sekeri, labne peyniri, tereyadi, portakal suyu ve bir tath
kasigi portakal kabugunu iyice karigtirip 5 dakika pisirin. Kremayi kekinizin Gzerine dokerek portakal kabugu
rendesi ile susleyerek servis yapin.
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