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PORTAKAL KOMPOSTOSU

5 yafa portakall

2 bardak toz seker
2 bardak su

1 kahve kagi@i limon

Kalin kabuklu yafa portakallarinin bir bicakla tzerleri hafif hafif kazinir sonra kabuklari soyulur. Kabuklarin
icindeki beyazlar bigakla alinarak atilir ve bir tencereye konulur, tzerlerine su ilave edilir. Tencerenin kapagi
kapatiimadan atese oturtulur. Kabuklar yumusayinca tencere atesten indirilir, suyu stizilUr ve sGzdlen su
doékaldr. Haslanan kabuklar bos tencereye konularak tzerlerine toz seker, 2 bardak su ve limon suyu ilave
edilerek orta 1sidaki ates Uizerine konulur. Karistiriimak suretiyle seker eritilir ve sekerler eriyince 15-20 dakika
tencere kaynatilir.

Bu sirada bttin halinde bir kenarda duran i¢ portakallar halka halka kesilir, bigadin ucu ile gekirdekleri gikarilir
ve bunlar ¢cukur bir tabaga désenir. Sonra tencere atesten indirilir ve icindeki surup, kdseye veya tabaga
ddsenen dilim ya da halka seklinde dogranmig portakallarin Gzerine dokullr. Kése ya da tabagin Uzeri bir
kapakla kapatilir. Soguyunca tabaklara alinarak servis yapilir.
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